
MENEGHINO

GRATTATA DI TARTUFO BIANCO...30,00€
PER INGANNARE L’ATTESA....

PRIMI PIATTI
TAGLIOLINI AL BURRO DI MALGA E TARTUFO BIANCO...40,00

VELLUTATA DI CECI
ceci croccanti, robiola di Roccaverano            e olio alle erbe...16,00

RISOTTO CON ZUCCA MANTOVANA
melograno e pesto di erbe amare...18,00

RAVIOLI DI GALLINA DI SELVA ARROSTO CON IL SUO FONDO
burro di malga, salvia e peperoncino...24,00

TAGLIOLINI FRESCHI CON RAGU’
di costine di Cinta senese al coltello...18,00

ANTIPASTI
TROTA FARIO IN CROSTA DI MAIS CORVINO

      con insalata di puntarelle, uova di trota e salsa tartara...18,00

ZUCCA MANTOVANA ARROSTO E CRESCENZA
yogurt zucca e limone, salvia fritta e semi di zucca tostati...16,00

PANCIA DI MAIALE GLASSATA ALL’ACETO TRADIZIONALE DI MODENA 
insalata di cavolo cappuccio, semi di senape e sedano rapa in purea...18,00

TERRINA DI GALLINA DI SELVA 
con crostone di mais rostrato rosso di Rovetta       ...18,00

 
GLI “EVER GREEN” 

MIDOLLO IN OSSO E CROSTONE DI PANE DI FOBELLO
burro al prezzemolo e giardiniera fatta in casa..14,00

CARPACCIO DI FASSONA PIEMONTESE
salsa all’aceto balsamico e lodigiano tipico...16,00

TARTARE DI FASSONA
condita con dragoncello, scalogno marinato, 
tuorlo di uova di selva, capperi fritti...30,00

RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO...30,00

FOIOLO ALLA MILANESE  
  fagioli toscanelli, salvia fresca e lodigiano tipico...20,00

DA BERE

SECONDI PIATTI

GALLETTO MARINATO AL TIMO
carote novelle arrosto e in purea, olive taggiasche croccanti...26,00

RADICCHIO TREVIGIANO COTTO E CRUDO
fagioli toscanelli in purea, quartirolo, nocciole piemontesi 

e aceto tradizionale di Modena...20,00

FILETTO DI TROTA FARIO ALLA PLANCIA
crema di cavolfiore al burro nocciola, cavolfiori al forno e salsa al limone...24,00

GANASSINO DI MAIALE NERO ALLA CROATINA
con purea di patate di montagna...25,00 

IL MENÙ

Acqua naturizzata 1l...2,50

 Acqua Valverde frizzante e naturale 0,75l...3,00

Caffè Lavazza Tierra o Etigua 3,00 Thè e Tisane...3,50 

Caffè filtro...5,00      

Bibite Biologiche Galvanina (gazzosa, aranciata, cola e chinotto) 0,35l....5,50

Alcuni prodotti a seconda della stagionalità e reperibilità possono essere stati abbattuti o surgelati all’origine secondo la normativa vigente d. Leg pres d.Rep 110/97
Segue informativa sugli allergeni presenti nei piatti.

PANE, SERVIZIO E COPERTO € 0,00

Particolarità di Meneghino è che non 
ha mai indossato una maschera e si è 

sempre presentato a viso aperto e senza trucco. 
Questo fa di lui un personaggio libero e 

fuori dagli schemi che ha sempre espresso 
la sua forte personalita

   

CARTOCCIO DEI NOSTRI MONDEGHILI...6,00     GRISSINI del grissinificio Edelweiss di Milano...3,00
SELEZIONE DI FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI, mostarda fatta in casa, miele Thun...16,00

CAVIALE DI LUCCIO (METODO MALOSSOL), blinis, yogurt in crema, salsa all’uovo...20,00

PATE’ DI FEGATINI DI GALLINE DI SELVA E CASTAGNE, pan brioche tostato e mostarda di rape di Caprauna...18,00

   


